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Die Menii-Manufaktur
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Traditions-
Manufaktur

seit 1960

Allergene, Piktogramme & Zusatzstoffe

Allergenkennzeichnungen nach der Lebensmittelinformations-Verordnung

(A)  enthalt Gluten)

A1 enthdlt Weizen

A2 enthalt Roggen

A3 enthadlt Gerste

A4 enthalt Hafer

A5 enthalt Dinkel

A6 enthalt Kamut

B enthadlt Krebstiere

o enthdlt (Hiihner-) Ei

D enthalt Fisch

E enthalt Erdnuss

F enthdlt Sojabohnen

G enthalt Milch und
Milchprodukte

(H)  enthalt Schalenfriichte)

Zusatzstoffe*

@®  mit Farbstoff

®  mit Antioxidationsmittel

®  enthalt eine Phenylalaninquelle

mit Phosphat

mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n)

Piktogramme

o7 enthilt Rindfleisch

> enthdlt Schweinefleisch

j enthalt Gefliigel

=] enthilt Fisch

¢ aus kontrolliert biologischem Anbau

H1
H2
H3
H4
H5
Hé6

©Q0 © ®

enthalt Mandeln
enthalt Haselniisse
enthalt Walniisse
enthalt Kaschuniisse
enthalt Pecanniisse
enthalt Paraniisse
enthalt Pistazien
enthalt Macadamianiisse
enthdlt Sellerie
enthalt Senf

enthalt Sesam

enthalt Sulfit /
Schwefeldioxid

enthalt Lupine
enthalt Weichtiere

mit Konservierungsstoff
geschwefelt

mit Nitritpokelsalz

mit StiBungsmittel(n)

Vegetarische Meniis

enthalt Alkohol

wiirzige Knoblauchnote

DN

enthalt Laktose

U

enthalt Gluten

* Menusortimente 2019-04
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